
製品概要
最新の技術で開発された「塩蔵海藻脱塩装置」は、塩蔵海藻を効率的に洗浄・脱塩するためのシンプルな
装置です。
全ステンレス構造で耐久性に優れ、食品加工業界におけるニーズに応えます。

主な特徴
高効率洗浄・脱塩: 約0.6㎥の容積を持つ槽内で、真水を供給しながら塩蔵海藻を徹底的に洗浄・脱塩します。
回転羽根: 独立して回転する2.2KWの誘導モーターを使用し、絡みやすい海藻を効率良くほぐします。

パンチングメタル: 槽の外周および底部にパンチングメタルを配置し、ゴミや切れ端を効果的に排除します。

インバーター制御: インバーターでモーターの回転速度を調整し、最適な洗浄・脱塩効果を実現。

仕様
容積: 約0.6㎥

材質: オールステンレス

モーター: 2.2KWの誘導モーター×　2基

制御: インバーター制御　回転　方向・速度・時間のプログラム制御　

その他: パンチングメタル異物ろ過　と脱塩オーバーフロー機構

お問い合わせ
製品の詳細や価格についてのお問い合わせは、以下の連絡先までご連絡ください。

電話番号: 　0852-53-0511

メールアドレス:［ mtaka*uniplan.gr.jp]　注　「*」の部分を「＠」に変更してください。

ウェブサイト: [http://uniplan.gr.jp/product2/UT2501-1.pdf　]

新型海藻脱塩装置　UT-2501
　　（シンプル＆堅牢）デビュー
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